
Fête des Mères
L E  C L O S  S Y R A H * * * *

ENTRÉES

Les médail lons de homard servi  froid,  
crème de bisque froide au citron vert  et  rémoulade de céleri-rave

ou

La déclinaison autour de l ’asperge,  crumble au parmesan et  ai l  noir  

PLATS

Le pavé de maigre lardé,  émulsion au lard,  coques,  palourdes 
et  petit  pois  primeur 

(opt ion sans  lard poss ib le)

ou 

Le râble de lapin farci ,  jus  infusé aux feuil les  d ’artichauts  
et  artichauts poivrade 

PRÉ-DESSERT

Le granité à  l ’ananas et  poivre t imut

DESSERTS

Dans l ’esprit  d ’une pavlova
 Déclinaison autour de la  fraise ,  crème fermière à la  vanil le  de Tahiti

6 0 €

Les prix sont en euro, taxes et service compris. Toutes nos viandes sont d’origine européenne. Nous tenons une liste des allergènes à votre disposition.
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