* SAINT VALENTIN

60 coros

L’amuse-bouche du chef

ENTREES

Les ravioles farcies aux shiitakes,

consomme de boeuf au gingembre et basilic thai frais
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PLATS \

Le filet de turbot de Galice \
Cuit basse température, beurre a la grenobloise et carottes en textures |
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Le filet de boeuf Rossini en crodte,

demi-glace de viande au vin rouge et pomme purée

DESSERTS

Le dome au chocolat Valrhoéna extra bitter,

biscuit facon pain de Génes et coeur coulant a la cacahuete
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La banane grill¢e, caramel au vin rouge et ¢pices, ' 2 )

glace vanille de la maison Gemelli et créme montée

Supplément : L'assiette de fromages ou cervelle de Canut - 12 euros

!
} 4 ’ Les prix sont en euro, taxes et service compris. Toutes nos viandes sont d’origine européenne. Nous tenons une liste des allergénes a votre disposition.



