40€ Hors boissons

L'émincé de saumon fumé maison, son crémeux de raifort sur carpaccio de betteraves et blinis tiede

ou

La talmouse de ris d'agneau forestier sur son jus de viande au Porto et pourpier d'hiver

Les queues de gambas grillées, mangue et piment oiseau,
son risotto au lait de coco et sa tuile a I'encre de seiche

ou

Le supréme de pintade en crolite de noix, son jus de volaille crémé,
ses endives grillées et sa pomme purée

K/

La clémentine rotie aux épices sur son pain d'épices et son crémeux a la vanille
ou

Le finger a la vanille, a la noisette et au caramel
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