MENU
34€

Queues de crevettes roties au four

Ou

$

Cote de porc du sud-ouest roti

Ou

%

Ou

fle flottante au basilic

Nectarine jaune rétie au miel et romarin

Pavé de saumon mariné aux agrumes

Parfait glacé au Limoncello et myrtilles

Nos tapas

Planche de saumon Gravlax aux Herbes
Tataki de Thon Rouge

Planche Italienne

Paté en crolte de Pintade

Saint Marcellin de la Méere Richard

Assortiment de fromages

14€

18€

17€

14€

9€

12€

Pour commencer

Paté en crolite de pintade

Queues de crevettes roties au four

Nectarine jaune réti au miel et romarin

Velouté de Courgettes Mentholé

14€ 20€

9€ 17€

9€ 17€

12€ 18€

Eaux douces et salées

Risotto encre de seiche

Pavé de saumon mariné aux agrumes

Médaillon de lotte grillée

Filet de dorade Royale Elevage Francais

30€

19€

28€

24€

Paturages et basse-cours

Faux-filet de beeuf charolais affiné 5 semaines

Cote de porc du sud-ouest roti

28€

19€



Les Suggestions du Chef
LES INCONTOURNABLES
‘V Risotto a la sauce Arrabbatia 18€
Carré d’Agneau Francgais
a partager
Steak tartare de beeuf 24€ o€ lei@j 00gr
Le turbot roti
a partager (selon arrivage)
9€ les 100 gr
Fromages %
—_— - La cote de beeuf
(P z ey . .
(RS JPn e T B (s T Origine selon arrivage
S AR A T R LA o \ pour 2 personnes
" Morbier 9€ les 100 gr
\~ Beaufort AOP
s 12€
|' Picodon de la mére Richard %
\ Selles-sur-Cher Garniture au choix
Pour finir en douceurs
Menu Enfant
Royal chocolat - pistaches 12€ 16€
ile flottante au basilic 9€
%
Parfait glacé li llo et till
arfait glacé au limoncello et myrtilles o€ Supréme de volaille grillée
11€ Poisson du marché (selon arrivage)

‘v Tarte citron revisitée

'V Assiette de Ravioles de la Mére Maury
%

Garniture au choix

%

Boule de Glace




