MENU
34€

Carpaccio de tomates de couleurs,

Ou

Piquillos farcis ricotta et citron vert

$

Dos de loup

Ou

Quasi de veau francais grillé

$

Sablé breton aux abricots

Ou

Demi-sphere au crémeux de Jivara

Nos tapas

Planche de saumon fumé maison

Planche Italienne
Paté en crodte de lapin

Saint Marcellin de la Mére Richard

Assortiment de fromages

14€

17€

14€

9€

12€

Pour commencer

Paté en crolte de pintade

14€ 20€
Carpaccio de tomates de couleurs,

9€ 17€
Piquillos farcis ricotta et citron vert

9€ 17€
Carpaccio de betterave en couleurs 12€ 18€

Eaux douces et salées

Risotto encre de seiche 30€
Dos de loup cuit basse température 19€
Médaillon de lotte grillée 28€

Paturages et basse-cours

Faux-filet de boeuf charolais affiné 5 semaines
28€

Quasi de veau francais grillé
19€



Les Suggestions du Chef

LES INCONTOURNABLES

V Risotto végétarien 18€
%
24€ Le turbot r6ti
Steak tartare de boeuf a partager (selon arrivage)
9€ les 100 gr
%
Fromages La cote de beeuf

Origine selon arrivage
pour 2 personnes

9€ les 100 gr
Morbier

> )

|~ Beaufort AOP 12€

hs Garniture au choix
|_'5 Picodon de la méere Richard

=~ Selles-sur-Cher
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Pour finir en douceurs
Menu Enfant
Royal chocolat-pistaches 12€ 16€
Sablé breton aux abricots 9€ 2
Supréme de volaille grillée
Demi-sphére au crémeux de Jivara 9€ . ! .
Poisson du marché (selon arrivage)
V Assiette de Ravioles de la Mére Maury
V Tarte citron revisitée 11€

%

Garniture au choix

%

Boule de Glace



