FETES DES MERES

55 euros

ENTREE

Les fleurs de courgettes aux langoustines, beurre aux fleurs et
éclats de salicorne
ou

Le Tataki de filet de veau frangais facon nigois et anchoiade

PLAT

Le filet de turbot cuit basse température, pointes d'asperges de
St Didier de Charpey et jus de viande a la verveine
ou
Le carré d'agneau en croute de pistaches, pesto de roquettes,

crémeux de petit pois et artichaud barigoule

DESSERT

La couronne de fraises au basilic en tartelette et son coulis
ou

Le mousseux 100% Guajana, tuile amandes et sauce chocolat

au zeste de citron vert




