MENU DU MOMENT
34€

Larémoulade de céleri

Ou

Le tartare de beeuf Angus

%

Le filet de dorade royale

Ou

La poitrine d’agneau UE

$

La Tatin aux pommes

Ou

Le Dulcey exotique

HORAIRES
D’OUVERTURE

Lundi au vendredi
12h a 13h30
19h a 21h30

Samedi
19h a 21h30

Pour commencer

Le paté en crodte de lapin 14€ 20€

Larémoulade de céleri 0€

17€

Le tartare de boeuf Angus 9€ 17€
V Carpaccio de betterave en couleurs 12€ 18€
V Risotto végétarien 18€
V4
Eaux douces et salées
. . 30€
Risotto encre de seiche
Le filet de dorade royale 19€
Le pavé de maigre 28€
N
Paturages et basse-cours
Paleron de beeuf braisé 21€
19€

La poitrine d’agneau UE



Fromages

Sainte Maure de Touraine

|- Beaufort AOP
|’ Picodon de la méere Richard

Bleu de Sassenage AOP

Pour finir en douceurs

Le Royal chocolat-pistaches

La Tatin aux pommes
Le Dulcey exotique

V Tarte citron revisitée

Menu enfant

Supréme de volaille grillée
Poisson du marché (selon arrivage)

V Assiette de ravioles

12€

12€

9€

9€

11€

16€

LES INCONTOURNABLES

$

Le turbot roti
a partager (selon arrivage)
9€ les 100 gr

$

La cote de beeuf
Origine selon arrivage
pour 2 personnes
9€ les 100 gr

L’EQUIPE
DU JOUR

En cuisine
Chef David, Loic,
Cristian & Esteban

En pétisserie
Fanny & Chanel

Pour vous servir
Anne, Flavien, Antoine, Christine,
Louis, Jason

Sommelier
Fabrice




