MENU DU MOMENT
34€

Le blanc de poireau

ou

La caillette de sanglier maison

%

Le supréme de volaille

ou

Le pot-au-feu de poissons

$

L’ile flottante a la mandarine

ou

La trilogie de choux

HORAIRES
D’OUVERTURE

Lundi au vendredi
12h a 13h30
19h a 21h30

Samedi
19h a 21h30

Pour commencer

Le paté en crodte de volaille

14€ 20€
Le blanc de poireau

9€ 17€
La caillette de sanglier maison

9€ 17€
Le velouté de champignon de Paris 12€ 18€

Eaux douces et salées

Noix de St Jacques

28€
Le pot-au-feu de poisson 19€
Le poisson du marché

24€

N
Paturages et basse-cours

Filet de veau

29€
Le supréme de volaille

19€



Petits plats a

,l [ ]
I’italienne LES INCONTOURNABLES

Risotto 30€ %

Le turbot roti

Risotto et demi queue de langouste 29€ A partager (selon arrivage)
9€ les 100 gr
Risotto au butternut oa€
$

Fromages H mmontar

pour 2 personnes

TN 9€ les 100 gr
Mun-ster d'Alsace AéP
Neufchatel de Normandie AOP
f;iéw:gge de Touraine de Centre Val de 12€ %
Bleu d’Auvergne AOP
L’EQUIPE
Pour finir en douceurs PUIOUR
En cuisine
Chef David, Loic, Marius
Christian et Esteban
Tarte chocolat coulant 11€
En péatisserie
L’fle flottante a la mandarine 9€ Fanny & Chanel
La trilogie de choux o€ Pour vous servir

Jason, Louis, Antoine,

. , . Denis, Fabrice, Christine, Flavie
Parfait glacé au Grand Marnier 12€



