MENU DU MOMENT
33€

Laterrine de gibier

ou

Le taboulé de choux et semoule

%

La pluma Ibérique

ou

Le filet de truite francaise

$

La tarte au potiron-cacahuetes

ou

Poire fagon Belle Héléne

HORAIRES
D’OUVERTURE

Lundi au vendredi
12h a 13h30
19h a 21h30

Samedi
19h a 21h30

Pour commencer

Transparence de concombre au vinaigre

balsamique

Terrine de gibier

Taboulé de choux et semoule

Capuccino de butternut

Emincé de lotte

Eaux douces et salées

Pavé de saumon,

Dos d’Eglefin grillé aux épices douces

Filet de truite francaise

10€ 17€

9€ 17€

9€ 17€

10€ 17€

12€ 19€

21€

23€

19€

Paturages et basse-cours

Filet de beeuf frangais fagon Wellington

L’agneau en plusieurs textures

Pluma Ibérique

36€

31€

19€



Petits plats a

, . .
I’italienne LES INCONTOURNABLES
Risotto de champignon 21€ 9
Le turbot roti
Risotto et demi queue de langouste 34€ a partager (selon arrivage)
9€ les 100 gr
Risotto d’épinard 1€
$

La cote de beeuf
EFEramaaoac Tomahawk

e —— Black Angus
= 2w, RS T T pour 2 personnes
== Valencay de la Loire AOP 9€ les 100 gr
: Morbier de Bourgogne AOP
Pont I’évéque de Normandie AOP -
~=  Comté de Franche-Comté AOP — Affiné 18 . : ;
" mois = $
R — 12€
L’EQUIPE
. . DU JOUR
Pour finir en douceurs
En cuisine
) Chef David, Loic, Marius
Pavlova aux fruits rouges 11€ Christian et Esteban

En pétisserie

Tarte chocolat 10€ Fannv & Chanel
(10 minutes de cuisson) y

Pour vous servir

Tarte potiron-cacahuetes et caramel beurre salé 9€ Cindy, Anne,
) L Jason, Louis, Antoine, Denis, Fabrice,
Poire fagon Belle Hélene 9€ Christine et Moina

Soufflé glacé Grand Marnier 12€



