//

Lo s Sk

DIMANCHE 7 JUIN 2020
S Tt ey Meves

Menu

(7

La terrine de foie gras au Banyuls, confit de citron a la vanille,
pain d’épice toasté et jeunes pousses de mesclun
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Le filet de turbot cuit a basse température, vierge de tomates
et pointes d’asperges croquantes
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La Piccata de filet de veau Frangais, jus acidulé aux framboises
et pommes pont neuf
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Le macaron framboise, créme verveine et coulis de fruits rouges
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Entrée/Plat/Dessert
Sur place 46 euros
A emporter 39 euros

Entrée/Poisson et Viande/Dessert

Sur place 59 euros ( /

A emporter 52 euros

Prix Net TVA 10% incluse service compris - %\\




