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3 Tarifs & la carte
Les Entrées ; 5,90 TTC

+ L'ceuf parfait avec crémeux de carottes, julienne de magret fumé et vierge de pois
pourmancs au cébette

o Latartelette de lapin avec confit d'oignons au chorizo et jeunes pousses de mesclun

* Lamarinade de fruits de mer aux agrumes, gelée de gaspacho et ravioles froides au basilic
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Les plats chauds : 13,90€ TTC

* Le dos de cabillaud vapeur, beurre aux fleurs ce Jean Luc Raillon et mirepoix de carottes
braisées a la ciboulette

®  Les filets de caille au vinaigre et & l'ail avec spaghettis de courgettes au thym

s |'effiloché de pluma de porc ibérigue aux petits lgumes, jus au miel de lavande ot riz noir

Les desserts 5. 90€ TTC

x s Lasalacde de fruits frais
n ¢ Lile flottante sur créme anglaise chocolat
' * Latartelette de framboise de la Dréme avec créme verveine

Les grasses salaces : 13,90€ TTC
o Salade italienne : jeunes pousses épinard, jambon cru, copeaux de parmesan, tomates
. cerises, pignons de pin, vinaigrette 3 l'huile d'olive et au vinaigre balsamigue
e Salade Végan : jeunes de pousses ce mesclun, aubergines et poivrons grillés, tofu grillé,
N tomates cerises, vinaigrette aux agrumes
o Salade de la mer: salade de mesclun, filet de cabillaud, saumon fumé, supions et tomates
cerises

+ Salade César: pnulet d'Ardéche Iab-el pﬂesan Wﬁﬁﬂ, crofitons

“ el 2,

v - possibilité de bvrassan 3 partic de 100€ de commande, dans un rayon de 5Km
A s 3 Résarvatian jusqus 100 au @ 04.75 55.52.52 au par mall : infoficlas-syrah com




D

Dans une période exceptionnelle et particulitrement difficile comme celle que nous vivons lous actuellement,
taute U'dquipe du Clos Syrah reste mobillsde paur vous |
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§ SYRAH

= Matre établissement est fermé depuis plus d'un mois maintenant et nous avens mis ce temps a profit pour nous arganiser
et prendre les mesures nécessaires pour vous proposer nos services de restauration sous-forme de DRIVE,
oy dans le respect des consignes sanitaires et en respeclant scrupuleusement les gesles barrigres.

MWous sommes heureux de vous dévailer notre concept « DRIVE IN =
’ i la carte ou composé de 3 formules & découvrir ci-dessous,
N pour continuer a faire voyager vos papilles, & déguster les mels d'exceplion de nos cuisines, directement dans (a votre.

Au Clos Syrah, nous avons & Coeur de vous proposer une cuisine raffinée, réalisée a partir de produits du terroir,
Motre Chef a sélectionng pour vous des [Egumes el fruits de saisan el s'est fourni,
pour la majorité de ses plals, chez nos producleurs locaux ;
*Fleur dilice™ Jean-Luc Raillon & Saint-Vincent-la-Commanderse, "los Biches™ Alain Tardieu & Beaumaont-Lés-Valence,
le Gaec Clapon 4 Bourg-de-Peage, La Maison Yalrhona a Tain 'Hermitage, entre autres.
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Les aulres produits travaillés sonl d'origine France ou de I'Unien Européenne,

,\ _ 1. 2. 2 . Sovowra . :

e A — pasaibilite de livralaan & partic de 100C de comemands, dans un rayan de SHm
: Vo L - Réservation jusqu'd 10h au : 04.75.55.52.52 ou par mail; info@clos-syrah.com S
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Les Blancs : 75«

e Roussane domaine Cluzel 2018 13€TTC
o Crozes Hermitage domaine des chenéts 2018 L6ETTC
*  Sancerre domaine delaporte 2018 19.50€ TTC
+ Bourgogre domaine Frangois Carillon 2017 24ETTC
Les Rouges : 75¢cl
» Crozes Hermitage Laurent Combier 2019 {37,5CL) 11€TTC
o Crozes Hermitage "les amandiers” Luc Tardy 2018 ; 16ETTC
# Saint loseph vieilles vignes domaine de Gouye 2015 24ETTC
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Mous vous proposerons
des vins différents chague semaine

poesibilitd de bvraizsan 3 partir de 100€ de commande, dans un rayon de SKm



